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สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 35

Effect of various stresses on 
efficiency of RAPD-PCR for specific 
detection of antimicrobial 
drug-resistant Salmonella 
Enteritidis.In: Evolving Microbial 
Food Quality and Safety

นางสรอยทอง สายหยุดทอง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
สุดสาย ตรีวานิช
ภาควิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี
การอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร 
ม.เกษตรศาสตร

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
การตรวจสอบสุขลักษณะของ
พ้ืนผิวสัมผัสอาหาร ช่ือหนวย
งานท่ีบรรยาย/ฝกอบรม :มหา
วิทยาลัยราชภัฎสวนสุนันทา

28/1/53 - 
28/1/53

หนังสือเชิญบรรยาย
1 เชิงวิชาการ :

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :สถานี
วิทยุขสทบ FM102 MHZ/)
ประชาชนและนักวิชาการ ราย
ละเอียดการนําไปใช :ความ
ปลอดภัยอาหาร

3/4/53 - 3/4/53 หนังสือเชิญ
เชิงสาธารณะ :

Factors affecting PCR-EMA technique 
for Salmonella Typhimurium 
detection

นางสรอยทอง สายหยุดทอง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
การตรวจวิเคราะห Salmonella 
ในอาหาร ช่ือหนวยงานท่ี
บรรยาย/ฝกอบรม :สถาบันคน
ควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร

26/4/53 - 
26/4/53

หนังสือเชิญบรรยาย
2 เชิงวิชาการ :

FREEZE DRIED CROCODILE BLOOD 
PRODUCTION AS 
FOODSUPPLEMENT

รศ.วิน เชยชมศรี
คณะวิทยาศาสตร บางเขน ภาควิชา
สัตววิทยา
ดร.สุดาวรรณ เชยชมศรี
สถาบันวิจัยและพัฒนา  กําแพงแสน 
ฝายปฏิบัติการวิจัยและเรือนปลูกพืช
ทดลอง
รศ.จินดาวรรณ สิรันทวิเนติ
คณะวิทยาศาสตร บางเขน ภาควิชา
สัตววิทยา
นางสาวดวงจันทร เฮงสวัสดิ์
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นางสาวเยาวดี คุปตะพันธ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ

- ใชในการตอยอดโครงการวิจัย 
ช่ือโครงการวิจัยท่ีตอยอด :ฤทธิ์
การลดระดับนํ้าตาลในเลือดหนู
แรทท่ีบริโภคผลิตภัณฑเลือด
จระเขแหงสูตรตางๆ  จากแหลง
ทุน :ทุนอุดหนุนวิจัย มก. ป 
2553

2/4/53 - 31/3/54 ขอเสนอโครงการวิจัยฯ
3 เชิงวิชาการ :

Influence of Rice Fiber on the 
Survival of Lactobacillus johnsonii 
IFRPD 2121 after Freeze-drying and 
during Storage

นางสาวสิรินันท ชมภูแสง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นายวันชัย พันธทวี
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นายประมวล ทรายทอง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :วิทยุชุม
ชนมก. รายละเอียดการนําไปใช 
:ใหความรูกับประชาชนเก่ียวกับ
การผลิตกลาเช้ือแบคทีเรียกรด
แลคติกโดยการทําแหง

2/10/52 - 
2/10/52

รายการหองสนทนามก.
4 เชิงสาธารณะ :

Microbiological safety and quality of 
red wine from different grape 
varieties planted in Thailand

นางสรอยทอง สายหยุดทอง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลติภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
ไวน คุณภาพ และความ
ปลอดภัย ช่ือหนวยงานท่ี
บรรยาย/ฝกอบรม :คณะ
อุตสาหกรรมเกษตร มก.

17/8/53 - 
18/8/53

หนังสือเชิญบรรยาย
5 เชิงวิชาการ :
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Nutritional Research and 
Development of Food Products 
Using Thai-Herbs for Value Added of 
Health

นางสาวดวงจันทร เฮงสวัสดิ์
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นางลัดดา วัฒนศิริธรรม
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายเคมีและกายภาพอาหาร
นางมัณฑนา รวมรักษ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายการศึกษาสาธิต
นางเย็นใจ ฐิตะฐาน
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นางสาวสมจิต ออนเหม
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นางสาวชมดาว สิกขะมณฑล
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายเคมีและกายภาพอาหาร
นางสาวพิศมัย ศรีชาเยช
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :สํานัก
งานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ 
รายละเอียดการนําไปใช :เผย
แพร/สาธิตการทําขาวตูเอ็กซเพ
รส และนําสมุนไพร

28/8/53 - 
29/8/53

หนังสือเชิญรวมนําเสนอผล
6 เชิงสาธารณะ :

Pasting properties of modified corn 
grit from extrusion process

นายนิพัฒน ลิ้มสงวน
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
สุนารี ถ้ํากระแสร
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร
นางสาวพิศมัย ศรีชาเยช
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางสาวกัษมาพร ปญตะบุตร
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางจุฬาลักษณ จารุนุช
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป

- ใชประโยชนเชิงพาณิชย ช่ือ
หนวยงานท่ีนําไปใช :สถาบันคน
ควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
รายละเอียดการนําไปใช :
ประยุกตใชแปงขาวโพดบด
หยาบดัดแปรดวยกระบวนการ
เอกซทรูชันในผลิตภัณฑเคร่ือง
ดื่มธัญพืชสําเร็จรูป (Daily Cup) 
และผลิตภัณฑขนมพองกรอบ 
(Goody snack)

1/2/53 - 31/1/54 ผลิตภัณฑ Daily Cup และ 
7 เชิงพาณิชย :

Quality and Quantity of Protein in 
Certain Kinds of Edible Mushroom in 
Thailand

นางสาวเยาวดี คุปตะพันธ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นางสาวดวงจันทร เฮงสวัสดิ์
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
ดร.วันเพ็ญ มีสมญา
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นายสมโภชน ใหญเอ่ียม
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
การอบรมนิสิตภาคฤดูรอน ช่ือ
หนวยงานท่ีบรรยาย/ฝกอบรม :
สถาบันคนควาและพัฒนา
ผลิตภัณฑอาหาร

12/5/53 - 
12/5/53

เอกสารประกอบคําบรรยาย
8 เชิงวิชาการ :

RESISTANT STARCH CONTENTS 
AND THE IN VITRO STARCH 
DIGESTIBILITY OF DIFFERENT 
CULTIVARS OF BANANA AND THEIR 
PHYSIOCHEMICAL PROPERTIES

ดร.เนตรนภิส วัฒนสุชาติ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :หนังสือ
พิมพ "โฟสตทูเดย"  ราย
ละเอียดการนําไปใช :เผยแพร
ในบทความ เร่ือง กินกลวยเพ่ือ
สุขภาพกัน (เถอะ)

22/12/52 - 
22/12/52

เอกสารบทความท่ีเผยแพร
9 เชิงสาธารณะ :

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :รายการ
วิทยุแหงจุฬาลงกรณ
มหาวิทยาลัย F.M. 101.5 MHz  
รายละเอียดการนําไปใช : เร่ือง 
ทานกลวยเพ่ือสุขภาพ

18/1/53 - 
18/1/53

หนังสือเชิญ
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Seeking an Appropriate Managing 
Sweetness Approach 
for Thai Population : Food Science 
and Technology

ดร.เนตรนภิส วัฒนสุชาติ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
เร่ือง สุขาภิบาลอาหารและ
โภชนาการเพ่ือการเตรียมอาหาร 
และเครื่องดื่มออนหวานใน
โรงเรียน ช่ือหนวยงานท่ี
บรรยาย/ฝกอบรม :โรงพยาบาล
ลําลูกกา

27/10/52 - 
28/10/52

หนังสือขอความอนุเคราะห
10 เชิงวิชาการ :

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :The 
19th International Congress 
of Nutrition 2009 ในสวน 
Thailand Pavillian รายละเอียด
การนําไปใช :presentation  1) 
Seeking an Appropriate 

Managing Sweetness 
Approach for School 
Children and 2)Recipes and 
Process for Less Sweet 
Beverages

5/10/52 - 
9/10/52

หนังสือขอความรวมมือ
เชิงสาธารณะ :

การทดสอบฤทธิ์ตานการกอกลายพันธุ
ของสารสกัดนํ้าพริกและผักแนมโดยวิธี
ทดสอบเอมส

นางจันทรเพ็ญ แสงประกาย
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
ดร.เกศศิณี ตระกูลทิวากร
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นางสาวดาลัด ศิริวัน
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม 
:Indigenous Vegetables for 
Better Nutrition and Health 
in ASEAN ช่ือหนวยงานท่ี
บรรยาย/ฝกอบรม :AVRDC-The 
World Vegetable Center

16/12/52 - 
18/12/52

หนังสือเชิญเปนวิทยากร
11 เชิงวิชาการ :

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :ผูสนใจ 
รายละเอียดการนําไปใช :เผย
แพรขอมูลชนิดของผักแนมท่ีรับ
ประทานคูกับนํ้าพริกมาประชา
สัมพันธใหประชาชนไดรับทราบ
ถึงประโยชนของผักชนิดตาง ๆ 
ในวารสารเคหการเกษตร หัวขอ
ตานมะเร็งดวยนํ้าพริกผักแนม

7/7/53 - 31/7/53 บทความในวารสารเคหการ
เชิงสาธารณะ :

การทดสอบฤทธิ์ยับย้ังการกลายของ
อาหารไทยโดยวิธีเอมส

นางจันทรเพ็ญ แสงประกาย
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
ดร.เกศศิณี ตระกูลทิวากร
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นางสาวเพลินใจ ตังคณะกุล
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม 
:Indigenous Vegetables for 
Better Nutrition and Health 
in ASEAN ช่ือหนวยงานท่ี
บรรยาย/ฝกอบรม :AVRDC-The 
World Vegetable Center

16/12/52 - 
18/12/52

หนังสือเชิญเปนวิทยากร
12 เชิงวิชาการ :
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การประเมินคาเพอรออกไซด คากรด
ไขมัน และคาแอนิซิดีนของนํ้ามันปลา
โดยใชเทคนิค NIR Spectroscopy

Sunanta Boonchouy
Kasetsart University, Bangkok 
(Thailand). Faculty of Fisheries. 
Department of Fisheries Products
ดร.ศุมาพร เกษมสําราญ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตผล
ทางการเกษตรและอุตสาหกรรม
เกษตร ฝายนาโนเทคโนโลยีและ
เทคโนโลยีชีวภาพ
นางวารุณี ธนะแพสย
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตผล
ทางการเกษตรและอุตสาหกรรม
เกษตร ฝายนาโนเทคโนโลยีและ
เทคโนโลยีชีวภาพ
รศ.วันชัย วรวัฒนเมธีกุล
คณะประมง บางเขน ภาควิชา
ผลิตภัณฑประมง
นางสาวสุมิตรา บุญบํารุง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภณัฑ
อาหาร ฝายเคมีและกายภาพอาหาร
อ.จุฑา มุกดาสนิท
คณะประมง บางเขน ภาควิชา
ผลิตภัณฑประมง

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
การใชเทคนิค Near infrared 
spectroscopy ประเมินคุณภาพ
ของนํ้ามันปลาท่ีผลิตจากเศษ
เหลืออุตสาหกรรมปลาทูนา
กระปอง ช่ือหนวยงานท่ี
บรรยาย/ฝกอบรม :บริษัท ที.ซ.ี 
ยูเนียน อโกรเทค จํากัด

4/9/53 - 4/9/53 บันทึกการถายทอดวิชาการ
13 เชิงวิชาการ :

การผลิตโพลีแซคคาไรดและผลิตภัณฑ
อาหารหมักสุขภาพจากขาวกลองท่ีมี 
GABA สูง และการคัดแยกแบคทีเรียแล
คติกจากของเหลือท้ิงในอุตสาหกรรม
แปงและอาหารเสนจากขาวเพ่ือผลิต 
GABA

นางพัชรี ตั้งตระกูล
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายเคมีและกายภาพอาหาร
นางสาวสิรินันท ชมภูแสง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นายประมวล ทรายทอง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางฉกามาศ วงศขาหลวง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
ดร.วารุณี วารัญญานนท
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายเคมีและกายภาพอาหาร
นางวิภา สุโรจนะเมธากุล
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายเคมีและกายภาพอาหาร
นายสุเวทย นิงสานนท
สํานักเทคโนโลยีการเกษตร 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
การแปรรูปขาวโภชนาการสูงเปน
อาหารเสริมและปองกันโรค ใน
การสัมมนาเผยแพรผลงานวิจัย
เร่ือง “นวัตกรรมผลงานวิจัย วช. 
สรางมูลคาเพ่ิมขาวไทยสูอาหาร
เพ่ือสุขภาพ”  ช่ือหนวยงานท่ี
บรรยาย/ฝกอบรม :สํานักงาน
คณะกรรมการวิจัยแหงชาติ

23/6/53 - 
23/6/53

เอกสารสัมมนาเผยแพรผล
14 เชิงวิชาการ :

การผลิตอาหารเชาธัญชาติพรอมบริโภค นางจุฬาลักษณ จารุนุช
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นายนิพัฒน ลิ้มสงวน
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางสาววราภรณ ประเสริฐ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นายพิสุทธิ์ บุตรสุวรรณ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป

- ใชในการเรียนการสอน รหัสชุด
วิชา 01006551 ช่ือวิชา Food 
from Cereals & Tubers

25/8/53 - 
25/8/53

เอกสารประกอบการสอน
15 เชิงวิชาการ :
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การพัฒนากลิ่นรสของชาเขียว นางพัชรี ตั้งตระกูล
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายเคมีและกายภาพอาหาร
นางสาวสุมิตรา บุญบํารุง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายเคมีและกายภาพอาหาร
นางสาวศรุดา (ตวิษา) โลหะนะ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางสาวงามจิตร โลวิทูร
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางสาวชมดาว สิกขะมณฑล
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายเคมีและกายภาพอาหาร

- ใชประโยชนเชิงพาณิชย ช่ือ
หนวยงานท่ีนําไปใช :Siam 
Kirin Beverage Co. ราย
ละเอียดการนําไปใช :green 
tea drink

2/11/52 - 
16/3/53

product และขอตกลง
16 เชิงพาณิชย :

การพัฒนาการผลิตผลิตภัณฑผักแผนปรุง
รส

ดร.วันเพ็ญ มีสมญา
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นางสาววราภรณ ประเสริฐ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป

- ใชประโยชนเชิงพาณิชย ช่ือ
หนวยงานท่ีนําไปใช :สถาบันคน
ควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
รายละเอียดการนําไปใช :ถาย
ทอดเทคโนโลยีใหแกบริษัท ไม
มีอะไรท่ีเปนไปไมได จํากัด

12/2/53 - 
12/2/56

ขอตกลงรวมวิจัยและถาย
17 เชิงพาณิชย :

การพัฒนาคุณภาพและบรรจุภัณฑของ
ผลิตภัณฑนํ้าพริก

นางชิดชม ฮิรางะ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางสิริพร สธนเสาวภาคย
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
ผศ.สุขเกษม สิทธิพจน
คณะอุตสาหกรรมเกษตร บางเขน 
ภาควิชาเทคโนโลยีการบรรจุและ
วัสดุ

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
การพัฒนาผลิตภัณฑและบรรจุ
ภัณฑของนํ้าพริกเผากุง นํ้าพริก
ปลายางและนํ้าพริกปลารา ช่ือ
หนวยงานท่ีบรรยาย/ฝกอบรม :
กลุมแมบานเกษตรกรคลองมือ
ไทร

14/1/53 - 
11/6/53

แบบบันทึกการใหคํา
18 เชิงวิชาการ :

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
การพัฒนาผลิตภัณฑและบรรจุ
ภัณฑนําพริกแกงเผ็ด ช่ือหนวย
งานท่ีบรรยาย/ฝกอบรม :กลุม
วิสาหกิจชุมชนนํ้าพริกเรือนเพชร
บานหนองเตียน

17/2/53 - 
10/6/53

แบบบันทึกการใหคํา

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ
นํ้าพริกเผาไขเค็มและนํ้าพริก
ปลาเสียบ ช่ือหนวยงานท่ี
บรรยาย/ฝกอบรม :กลุมแมบาน
เกษตรกรปทุมทิพย

29/1/53 - 
14/5/53

แบบบันทึกการใหคํา

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ
นํ้าพริกนรก นํ้าพริกปลายางและ
นํ้าพริกแมลง ช่ือหนวยงานท่ี
บรรยาย/ฝกอบรม :กลุมแมบาน
ถาวรสามัคคี

21/1/53 - 
12/6/53

แบบบันทึกการใหคํา

เชิงสาธารณะ :
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- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :กลุมแม
บานคลองมือไทร  ตําบลธาตุ
ทอง  อําเภอบอทอง  จังหวัด
ชลบุรี รายละเอียดการนําไปใช :
ผลิตภัณฑนํ้าพริกเผากุง 
ผลิตภัณฑนํ้าพริกปลารา และ 
ผลิตภัณฑนํ้าพริกปลายาง ไดรับ
การพัฒนาในดานคุณภาพและ
บรรจุภัณฑผานเกณฑมาตรฐาน 
นํ้าพริกเผา( มก.-ธ.ก.ส. 
005/2547)  และ นํ้าพริกชนิด
เปยก ( มก.-ธ.ก.ส. 055/2549) 
ตามลําดับ

14/1/53 - 
11/6/53

รายงานฉบับสมบูรณ 

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :กลุมแม
บานเกษตรกรปทุมทิพย 94/30 
หมู 1 ตําบลมวงหมู  อําเภอ
เมือง   จังหวัดสิงหบุรี ราย
ละเอียดการนําไปใช :ผลิตภัณฑ
นํ้าพริกเผาไขเค็ม และ
ผลิตภัณฑนํ้าพริกปลาเสียบ ได
รับการพัฒนาในดานคุณภาพ
ผานเกณฑมาตรฐาน นํ้าพริกเผา 
( มก.-ธ.ก.ส. 005/2547) และ
นํ้าพริกปนแหง ( มก.-ธ.ก.ส. 
004/2547) ตามลําดับ

29/1/53 - 
14/6/53

รายงานผลการวิจัยฉบับ

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :กลุม
วิสาหกิจชุมชนนํ้าพริกเรือนเพชร 
เลขท่ี 59 หมู 2  บานหนอง
เตียน  ตําบลทาไมรวก  อําเภอ
ทายาง  จังห รายละเอียดการนํา
ไปใช :ผลิตภัณฑนํ้าพริกแกง
เผ็ด ไดรับการพัฒนาในดาน
คุณภาพและบรรจุภัณฑผาน
เกณฑมาตรฐาน นํ้าพริกแกง ( 
มก.-ธ.ก.ส. 018/2548)

17/2/53 - 
10/6/53

รายงานฉบับสมบูรณ การ

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :
โดยกลุมสตรีนํ้าพริกเผาบาน
ถาวรสามัคคี หมู 23  ตําบล
หนองมวง   อําเภอโคกสูง   
จังหวัดสระแกว รายละเอียดการ
นําไปใช :ผลิตภัณฑนํ้าพริกนรก
แมงดา ผลิตภัณฑนํ้าพริกนรก
ปลายาง และผลิตภัณฑนํ้าพริก
แมลง(จ้ิงหรีด)  ไดรับการพัฒนา
ในดานคุณภาพและบรรจุภัณฑ
ผานเกณฑมาตรฐานนํ้าพริกปน
แหง ( มก.-ธ.ก.ส. 004/2547)

21/1/53 - 
12/6/53

รายงานผลการวิจัยฉบับ

การพัฒนาแซนดวิชสเปรดนํ้านมถั่ว
เหลืองเพ่ือสุขภาพ

นางสาววราภรณ ประเสริฐ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางสาวงามจิตร โลวิทูร
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางอุไร เผาสังขทอง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
การสาธิตอาหาร "งานโครงการ
หลวง 41" เร่ือง สเปรดโปรตีน
เกษตร ช่ือหนวยงานท่ีบรรยาย/
ฝกอบรม :คณะกรรมการฝาย
สาธิตอาหาร "งานโครงการ
หลวง 41"

10/8/53 - 
10/8/53

กําหนดการและเอกสาร
19 เชิงวิชาการ :
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การพัฒนาและผลิตผลิตภัณฑขนมขบ
เคี้ยวสุขภาพเพ่ือควบคุมและปองกัน
โภชนาการเกินในเด็ก

ดร.เนตรนภิส วัฒนสุชาติ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ

- ใชประโยชนเชิงพาณิชย ช่ือ
หนวยงานท่ีนําไปใช :สถาบันคน
ควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ราย
ละเอียดการนําไปใช :คุกก้ี หนู
ชอย

2/11/52 - 
2/11/52

ผลิตภัณฑวางจําหนายท่ี
20 เชิงพาณิชย :

ขนม รอบๆ ตัวเด็ก บริโภคเทาใดจึงพอดี ดร.เนตรนภิส วัฒนสุชาติ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :รายการ
สโมสรสุขภาพ สถานีโทรทัศน
โมเดิรนไนนทีวี  รายละเอียดการ
นําไปใช : เร่ือง นวัตกรรมขนม
ขบเคี้ยวเพ่ือสุขภาพ รายการสด 
เวลา 8.30-9.00 น.

14/10/52 - 
14/10/53

หนังสือเชิญ
21 เชิงสาธารณะ :

ขนมขบเค้ียวทางเลือก:แนวทางใหมเพ่ือ
สุขภาพ

ดร.เนตรนภิส วัฒนสุชาติ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :ฝก
อบรมเรื่อง บิสกิตและคุกก้ีถั่ว
แดง ภายใตหลักสูตร ขนมอบ
เพ่ือสุขภาพ  ช่ือหนวยงานท่ี
บรรยาย/ฝกอบรม :สถาบันคน
ควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร

22/4/53 - 
22/4/53

เอกสารฝกอบรม
22 เชิงวิชาการ :

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :ฝก
อบรมเรื่อง บิสกิตและคุกก้ีถั่ว
แดง ภายใตหลักสูตร ขนมอบ
เพ่ือสุขภาพ  ช่ือหนวยงานท่ี
บรรยาย/ฝกอบรม :สถาบันคน
ควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร

22/4/53 - 
22/4/53

เอกสารฝกอบรม

ขนมทางเลือกเพ่ือสุขภาพ :เทคโนโลยี
การผลิตและตนแบบผลิตภัณฑ

ดร.เนตรนภิส วัฒนสุชาติ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นางจุฬาลักษณ จารุนุช
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภณัฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางสาวเพลินใจ ตังคณะกุล
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นายนิพัฒน ลิ้มสงวน
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
ดร.วรรณดี สุทธินรากร
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นางพยอม อัตกวิบูลยกุล
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :ฝก
อบรมเรื่อง บิสกิตและคุกก้ีถั่ว
แดง ภายใตหลักสูตร ขนมอบ
เพ่ือสุขภาพ    ช่ือหนวยงานท่ี
บรรยาย/ฝกอบรม :สถาบันคน
ควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร

22/4/53 - 
22/4/53

เอกสารฝกอบรม
23 เชิงวิชาการ :

ความสําคัญของการปลูกเลี้ยงมะขาม
ปอมและการผลิตนํ้ามะขามปอมพรอมดื่ม

นายนคร เหลืองประเสริฐ
สถาบันคนควาและพัฒนาระบบนิเวศ
เกษตร ศูนยวิจัยระบบนิเวศเกษตร
นางนวลปรางค ไชยตะขบ
สถาบันคนควาและพัฒนาระบบนิเวศ
เกษตร สถานีวิจัยกาญจนบุรี
นางสาวพิศมัย ศรีชาเยช
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางสาวนิภา เขื่อนควบ
สถาบันคนควาและพัฒนาระบบนิเวศ
เกษตร สถานีวิจัยสิทธิพรกฤดากร

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
ความสําคัญของการปลูกเลี้ยง
มะขามปอมและการผลิตนํ้า
มะขามปอมพรอมดื่ม  ช่ือหนวย
งานท่ีบรรยาย/ฝกอบรม :
เกษตรกรในพ้ืนท่ีศูนยภูฟา
พัฒนา ณ สํานักงานวิสาหกิจ
ชุมชนกิจกรรมแปรรูปบานบอ
หลวง อ.บอเกลือ จ.นาน

15/1/53 - 
15/1/53

เอกสารประกอบการฝก
24 เชิงวิชาการ :
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เคร่ืองดื่มขาวกลองงอกเกษตร นางพัชรี ตั้งตระกูล
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายเคมีและกายภาพอาหาร
นางฉกามาศ วงศขาหลวง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
ดร.วารุณี วารัญญานนท
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายเคมีและกายภาพอาหาร
นางบุญมา นิยมวิทย
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ
นางสาวงามจิตร โลวิทูร
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางสาวพิศมัย ศรีชาเยช
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป

- ใชในการตอยอดโครงการวิจัย 
ช่ือโครงการวิจัยท่ีตอยอด :การ
พัฒนานํ้านมขาวจากขาวหอม
มะลิ จากแหลงทุน :ภาคเอกชน

1/4/53 - 30/9/53 บันทึกรวมวิจัย
25 เชิงวิชาการ :

เทคโนโลยีการผลิตอาหารเชาธัญชาติ นางจุฬาลักษณ จารุนุช
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นายนิพัฒน ลิ้มสงวน
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางสาววราภรณ ประเสริฐ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นายพิสุทธิ์ บุตรสุวรรณ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :หัว
ขอ เทคโนโลยีการผลิตอาหาร
เชาธัญชาติ ในรหัสวิชา กอ.448 
เทคโนโลยีผลิตภัณฑพืชตระกูล
ถั่ว  ช่ือหนวยงานท่ีบรรยาย/ฝก
อบรม :คณะวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยี ม.ธรรมศาสตร ศูนย
รังสิต

31/8/53 - 
31/8/53

เอกสารประกอบการบ
26 เชิงวิชาการ :

นักเก็ตปลาสม นายประมวล ทรายทอง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางมาลัย เมืองนอย(บุญรัตนกรกิจ)
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางสิริพร สธนเสาวภาคย
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นายวันชัย พันธทวี
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
การผลิตนักเก็ตปลาสม ช่ือ
หนวยงานท่ีบรรยาย/ฝกอบรม :
สถาบันคนควาและพัฒนา
ผลิตภัณฑอาหาร ฝายจุล
ชีววิทยาประยุกต

27/8/53 - 
27/8/53

เอกสารประกอบการฝก
27 เชิงวิชาการ :

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :สถานี
วิทยุ ขส.ทบ. รายละเอียดการนํา
ไปใช :เผยแพรใหความรูโดยได
รับเชิญเปนวิทยากรสัมภาษณ
รายการ "Happy & Healthy"

31/7/53 - 
31/7/53

หนังสือเชิญ
เชิงสาธารณะ :

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :หนังสือ
พิมพไทยรัฐ รายละเอียดการนํา
ไปใช :เผยแพรใหความรูในบท
ความ เร่ือง "ผลิตนักเก็ตปลาสม 
พัฒนาอาหารไทยสสากล"

25/6/53 - 
25/6/53

หนังสือพิมพไทยรัฐวันท่ี 
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นักเก็ตปลาสม นวัตกรรมอาหารจาก
เกษตรศาสตร

นายประมวล ทรายทอง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางสิริพร สธนเสาวภาคย
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางมาลัย เมืองนอย(บุญรัตนกรกิจ)
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นายวันชัย พันธทวี
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :นักเก็ต
ปลาสม นวัตกรรมอาหารจาก
เกษตรศาสตร สถานีโทรทัศน 
h+ Channel วันท่ี 23 มิถุนายน 
2553 รายละเอียดการนําไปใช :
วิทยากรใหสัมภาษณ รายการค่ํา
ยําขาว ใหความรูและอธิบายการ
พัฒนาการผลิตนักเก็ตปลาสม
โดยใชเช้ือจุลินทรียืบริสุทธิ์

23/6/53 - 
23/6/53

หนังสือเชิญ
28 เชิงสาธารณะ :

นักเก็ตปลาสม นวัตกรรมอาหารสูสากล นายประมวล ทรายทอง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางสิริพร สธนเสาวภาคย
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางมาลัย เมืองนอย(บุญรัตนกรกิจ)
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นายวันชัย พันธทวี
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :รายการ
วิถีทางเลือก สถานีวิทยุไทยเพ่ือ
เด็กและครอบครัว FM 105.0 
MHz.        รายละเอียดการนํา
ไปใช :เผยแพรใหความรูโดยได
รับเชิญสัมภาษณ การผลิตนัก
เก็ตปลาสม ขั้นตอนการผลิต 
เพ่ือใหความรูแกผูสนใจการผลิต
นักเก็ตปลาสมโดยใชกลาเช้ือ
บริสุทธิ์

9/9/53 - 9/9/53 หนังสือเชิญ
29 เชิงสาธารณะ :

นักเก็ตปลาสม: เพ่ิมมูลคาอาหารไทย นายประมวล ทรายทอง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางสิริพร สธนเสาวภาคย
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางมาลัย เมืองนอย(บุญรัตนกรกิจ)
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นายวันชัย พันธทวี
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :นักเก็ต
ปลาสม: เพ่ิมมูลคาอาหารไทย” 
หนังสือพิมพกรุงเทพธุรกิจ  ราย
ละเอียดการนําไปใช :เผยแพร
ในหนังสือพิมพกรุงเทพธุรกิจ วัน
ท่ี 3 กรกฎาคม 2553 หนา 8

3/7/53 - 3/7/53   หนังสือพิมพกรุงเทพ
30 เชิงสาธารณะ :

นํ้าตาลฟรักโทส vs โรคอวน ดร.เนตรนภิส วัฒนสุชาติ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายโภชนาการและสุขภาพ

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :“
เคร่ืองดื่ม “ลดนํ้าตาล” ทําจาก
ผลไม พืชผักสมุนไพร”  ช่ือ
หนวยงานท่ีบรรยาย/ฝกอบรม :
รายการ “คนสูโรค” ออกอากาศ
ทางสถานีทีวีไทย

27/4/53 - 
27/4/53

หนังสือเชิญ
31 เชิงวิชาการ :

- ใชในการบรรยาย/ฝกอบรม ช่ือ
หัวขอการบรรยาย/ฝกอบรม :
สุขาภิบาลอาหารและโภชนาการ
เพ่ือการเตรียม เคร่ืองดื่มออน
หวาน สําหรับกลุมแมบาน ผู
ประกอบการอาหาร และ ครูผูรับ
ผิดชอบดานอาหารกลางวันนัก
เรียน   ช่ือหนวยงานท่ีบรรยาย/
ฝกอบรม :สถานีอนามัยตําบลแม
ลอยและ ศูนยการเรียนรูชุมชน
บานสันทรายอําเภอเทิง จังหวัด
เชียงราย

29/3/53 - 
30/3/53

หนังสือเชิญ

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :การ
ประชุมวิชาการนานาชาติ The 
19th International Congress 
of Nutrition 2009  รายละเอียด
การนําไปใช :เปนวิทยากรใน
การบรรยาย เร่ือง Recipes and 
Process for Less Sweet 
Beverages Power point 
presentation in Thai Pavillian 
Zone

5/10/52 - 
9/10/52

หนังสือเชิญ
เชิงสาธารณะ :
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รายละเอียดขอมูลผลงานวิจัยหรือผลงานสรางสรรคที่นํามาใชอันกอใหเกิดประโยชนอยางชัดเจน

ลําดับที่ ชื่อผลงานวิจัยหรือผลงานสรางสรรค ชื่อคณะผูวิจัย รายละเอียดการนํามาใชอันกอ
ใหเกิดประโยชนอยางชัดเจน

หลักฐานวัน/เดือน/ป ที่
ใชประโยชน

ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2553 ( 1 ตุลาคม 2552 - 30 กันยายน 2553 )

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :การ
ประชุมวิชาการนานาชาติ The 
19th International Congress 
of Nutrition 2009  รายละเอียด
การนําไปใช :เปนวิทยากรใน
การบรรยาย เร่ือง Recipes and 
Process for Less Sweet 
Beverages power point 
presentation in Thai Pavillian 
Zone

5/10/52 - 
9/10/52

หนังสือเชิญ
เชิงสาธารณะ :

ผลิตนักเก็ตปลาสม พัฒนาอาหารไทยสู
สากล

นายประมวล ทรายทอง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางสิริพร สธนเสาวภาคย
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางมาลัย เมืองนอย(บุญรัตนกรกิจ)
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นายวันชัย พันธทวี
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต

- ใชในการเรียนการสอน รหัสชุด
วิชา 01180497 ช่ือวิชา 
Seminar

13/9/53 - 
13/9/53

รายงานการสัมมนา เร่ือง น
32 เชิงวิชาการ :

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :นักเก็ต
ปลาสม (สถานีโทรทัศนสีกอง
ทัพบกชอง 7 รายการตามทัน
เกษตร ออกอากาศเมือ 28 
มิถุนายน 2553)        ราย
ละเอียดการนําไปใช :บทความ
เร่ือง ผลิตนักเก็ตปลาสม พัฒนา
อาหารไทยสูสากล

28/6/53 - 
28/6/53

หนังสือเชิญ
เชิงสาธารณะ :

พัฒนาปลาสมนักเก็ต เพ่ิมมูลคาอาหาร
หมัก

นายประมวล ทรายทอง
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางสิริพร สธนเสาวภาคย
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นางมาลัย เมืองนอย(บุญรัตนกรกิจ)
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต
นายวันชัย พันธทวี
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายจุลชีววิทยาประยุกต

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :“พัฒนา
ปลาสมนักเก็ต เพ่ิมมูลคาอาหาร
หมัก” หนังสือพิมพไทยโพสต
วันท่ี 21 มิถุนายน 2553 หนา 
24  รายละเอียดการนําไปใช :
บทความเรื่อง “พัฒนาปลาสม
นักเก็ต เพ่ิมมูลคาอาหารหมัก”

21/6/53 - 
21/6/53

  หนังสือพิมพไทยโพสตวัน
33 เชิงสาธารณะ :

พัฒนาอาหารเชาธัญชาติ มก. เพ่ืมสาร
พืชผักสีมวง

นางจุฬาลักษณ จารุนุช
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นายนิพัฒน ลิ้มสงวน
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางสาววราภรณ ประเสริฐ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นายพิสุทธิ์ บุตรสุวรรณ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :หนังสือ
พิมพไทยโพสต รายละเอียดการ
นําไปใช :เผยแพรขอมูลทาง
วิชาการ

23/3/53 - 
23/3/63

หนังสือพิมพไทยโพสต
34 เชิงสาธารณะ :

Page 10 of 1129/11/2010 14:51:52



รายละเอียดขอมูลผลงานวิจัยหรือผลงานสรางสรรคที่นํามาใชอันกอใหเกิดประโยชนอยางชัดเจน

ลําดับที่ ชื่อผลงานวิจัยหรือผลงานสรางสรรค ชื่อคณะผูวิจัย รายละเอียดการนํามาใชอันกอ
ใหเกิดประโยชนอยางชัดเจน

หลักฐานวัน/เดือน/ป ที่
ใชประโยชน

ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2553 ( 1 ตุลาคม 2552 - 30 กันยายน 2553 )

อาหารเชาผสมผักสีมวง นางจุฬาลักษณ จารุนุช
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นายนิพัฒน ลิ้มสงวน
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป
นางสาววราภรณ ประเสริฐ
สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร ฝายกระบวนการผลิตและแปร
รูป

- ใชประโยชนเชิงสาธารณะ (
ภาครัฐ/ประชาชน) ช่ือหนวย
งาน/ชุมชน ท่ีนําไปใช :สถานี
โทรทัศนชอง7สี รายละเอียด
การนําไปใช :เผยแพรใน สกูป
ขาว7สี รายการคิดไดไทยทํา

8/6/53 - 8/6/63 Website Google On-line
35 เชิงสาธารณะ :
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