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สถาบจนคคนควคาและพจฒนาผลวตภจณฑรอาหาร    จนานวน  11  เรรทอง

Effect of Water Activity and Heat Treatment 
on the Reduction of Pathogenic 
Microorganisms in Thai Traditional Chilli 
Paste  “Nam Prik”

22 nd International ICFMH 
Symposium , Food Micro 
2010

30/8/2010นางชวดชม ฮวรางะ
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป
นางสวรวพร สธนเสาวภาคยฑ
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝายจชล
ชทวววทยาประยชกตฑ
ผศ.สชขเกษม สวทธวพจนฑ
คณะอชตสาหกรรมเกษตร บางเขน ภาคววชา
เทคโนโลยทการบรรจชและววสดช
ผศ.วราภา มหากาญจนกชล
คณะอชตสาหกรรมเกษตร บางเขน ภาคววชาววทยา
ศาสตรฑและเทคโนโลยทการอาหาร

 1

Effects of organic rice compared with 
conventional rice on protein efficiency ratio 
in rats

International Congress of 
Nutrition (ICN 2009)

4/10/2009ดร.ววนเพพญ มทสมญา
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
โภชนาการและสชขภาพ
รศ.ภควดท สชทธวไวยกวจ
คณะววทยาศาสตรฑ บางเขน ภาคววชาเคมท
นางสาวเยาวดท คชปตะพวนธฑ
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
โภชนาการและสชขภาพ
นางสาวดวงจวนทรฑ เฮงสววสดวด
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
โภชนาการและสชขภาพ

 2

Factors affecting PCR-EMA technique for 
Salmonella Typhimurium detection

5th Central European 
Congress on food

19/5/2010นางสรผอยทอง สายหยชดทอง
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝายจชล
ชทวววทยาประยชกตฑ

 3

Microbiological safety and quality of red 
wine from different grape varieties planted 
in Thailand

นางสรผอยทอง สายหยชดทอง
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝายจชล
ชทวววทยาประยชกตฑ

 4

Nutritional composition of traditional Thai 
foods used local vegetables

11 th Asean food 
Conference 2009

21/10/2009นางสาวเพลวนใจ ตวงคณะกชล
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
โภชนาการและสชขภาพ
ดร.เกศศวณท ตระกผลทววากร
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
โภชนาการและสชขภาพ
นางพยอม อวตกววบผลยฑกชล
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
โภชนาการและสชขภาพ
นางบชญมา นวยมววทยฑ
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
โภชนาการและสชขภาพ
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Optimization of extrusion process for 
developing cereal based ready-to-eat puffed 
breakfast cereal with mangosteen(Garcinia 
mangostana L.) fruit powders

ASEAN Food Conference 
2009

21/10/2009นางจชฬาลวกษณฑ จารชนชช
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป
นายนวพวฒนฑ ลวลมสงวน
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป
นางสาวพวศมวย ศรทชาเยช
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป
นางสาวกวษมาพร ปปญตตะบชตร
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป

 6

Optimization of functional egoma (Perilla 
flutescens var. flutescens) leaf snack 
producttion

นายนวพวฒนฑ ลวลมสงวน
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป
นางจชฬาลวกษณฑ จารชนชช
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป
Seiichiro Isobe
National Food Research Institute, Japan

 7

Pasting properties of modified corn grit from 
extrusion process

นายนวพวฒนฑ ลวลมสงวน
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป
สชนารท ถลนากระแสรฑ
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร
นางสาวพวศมวย ศรทชาเยช
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป
นางสาวกวษมาพร ปปญตตะบชตร
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป
นางจชฬาลวกษณฑ จารชนชช
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป

 8

Proximate and mineral composition of some 
popular Thai dishes

11thAsean Food Conference 
209

นางสาวเพลวนใจ ตวงคณะกชล
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
โภชนาการและสชขภาพ
ดร.เกศศวณท ตระกผลทววากร
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
โภชนาการและสชขภาพ
นางบชญมา นวยมววทยฑ
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
โภชนาการและสชขภาพ
นางพยอม อวตกววบผลยฑกชล
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
โภชนาการและสชขภาพ

 9

The composition of sugarcane juice and 
production of granulated sugar

11th ASEAN Food 
Conference 2009

นางสาวพวศมวย ศรทชาเยช
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป
นายนวพวฒนฑ ลวลมสงวน
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป
นางสาวกวษมาพร ปปญตตะบชตร
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร 
ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรผป
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Trend  of Training  Needs at the Institute of 
Food Research and Product Development,  
Kasetsart University

The Future of Higher 
Education

12/10/2009ดร.วรรณดท สชทธวนรากร
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
โภชนาการและสชขภาพ
นางสาวอภวญญา จชฑางกผร
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝายเคมท
และกายภาพอาหาร
นางวรางคณา พวนธชมโพธว
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
บรวหารและธชรการทวทวไป
นางสาวลวกขณา แสนมณท
สถาบวนคผนควผาและพวฒนาผลวตภวณฑฑอาหาร ฝฝาย
บรวหารและธชรการทวทวไป
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