
ลลลดดบ ชชชอผลงลนววจดยททชตทพวมพพ ชชชอวลรสลรววชลกลร วดน/เดชอน/ปปททชตทพวมพพชชชอคณะผผผววจดย ระดดบกลรตทพวมพพ

รลยละเอทยดขผอมผลกลรตทพวมพพผลงลนววจดยในวลรสลรววชลกลรระดดบชลตวและนลนลชลตว

ประจลลปป พ.ศ. 2551 ( 1 มกรลคม 2551 - 31 ธดนวลคม 2551 )

ววทยลเขตบลงเขน สถลบดนคผนควผลและพดฒนลผลวตภดณฑพอลหลร ททกภลคววชล

Application of Mulberry 

(Morus alba L.) for 

Supplementing Antioxidant 

Activity in Extruded Thai Rice 

Snack

Kasetsart Journal (Natural 

Science)

ระดดบชาตต 01/2551-03/2551นางจจฬาลดกษณณ จารจนจช

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายกระบวนการ

ผลตตและแปรรรป

นางสาวเพลตนใจ ตดงคณะกจล

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายโภชนาการ

และสจขภาพ

นางสาวเสาวลดกษณณ รจรงแจคง

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายผลตตทดลอง

Vayooh Sonted

Institute of Food Research and 

Product Development 

(IFRPD),Kasetsart University, 

P.O.Box 1043 Kasetsart, 

Bangkok 10903,

1

Enumeration and 

Identification of 

Microorganisms in Plantation 

White Sugar from Factories 

in Thailand

Kasetsart Journal (Natural 

Science)

ระดดบชาตต 04/2551-06/2551นางสาวสตรตวดฒนา จตตตรรพล

คณะอจตสาหกรรมเกษตร บางเขน 

ภาควตชาเทคโนโลยรชรวภาพ

นางมาลดย เมมองนคอย(บจญรดตนกรกตจ)

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายจจลชรววตทยา

ประยจกตณ

รศ.กลคาณรงคณ ศรรรอต

คณะอจตสาหกรรมเกษตร บางเขน 

ภาควตชาเทคโนโลยรชรวภาพ

2

Iron Fortification in 

Developing of Extruded Thai 

Rice Snack

Kasetsart Journal (Natural 

Science)

ระดดบชาตต 04/2551-06/2551นางจจฬาลดกษณณ จารจนจช

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายกระบวนการ

ผลตตและแปรรรป

นางสาวเสาวลดกษณณ รจรงแจคง

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายผลตตทดลอง

นางสาวชรอลดดดา เทรทยงพจก

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายกระบวนการ

ผลตตและแปรรรป

นายวายจหณ สนเทศ

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายโรงงาน

3

ขนม รอบๆ ตดวเดดก บรตโภค

เทราใดจจงพอดร

วารสารอาหาร ระดดบชาตต 01/2551-03/2551ดร.เนตรนภตส วดฒนสจชาตต

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายโภชนาการ

และสจขภาพ

4

ศจกษาฤทธตธกรอกลายพดนธจณของ

สมจนไพรบางชนตดหลดงททา

ปฏตกตรตยากดบไนไตรทณโดยวตธร

เอมสณ

Thai Journal of Genetics ระดดบชาตต 07/2551-12/2551รศ.ศตรตลดกษณณ เอรทยมธรรม

คณะศตลปศาสตรณและวตทยาศาสตรณ 

กทาแพงแสน สายวตชาวตทยาศาสตรณ

นางจดนทรณเพดญ แสงประกาย

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายโภชนาการ

และสจขภาพ

อ.นฤพร เพดชรณกลาง

คณะศตลปศาสตรณและวตทยาศาสตรณ 

กทาแพงแสน สายวตชาวตทยาศาสตรณ

นางสาวสจพดตรา  เจรตญสจข

คณะศตลปศาสตรณและวตทยาศาสตรณ

5

Comparative study of 

physicochemical properties 

of accelerated and naturally 

aged rice

Journal of Food Engineering ระดดบนานาชาตต 03/2551Soponronnarit, Somchart

Chiawwet, Mattaneeya

Prachayawarakorn, Somkiat

นางพดชรร ตดตงตระกรล

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายเคมรและ

กายภาพอาหาร

Taechapairoj, Chaiyong

6

วดนทรทพตมพณเอกสาร: 5/3/2553 15:52:49 หนคา 1/3



ลลลดดบ ชชชอผลงลนววจดยททชตทพวมพพ ชชชอวลรสลรววชลกลร วดน/เดชอน/ปปททชตทพวมพพชชชอคณะผผผววจดย ระดดบกลรตทพวมพพ

รลยละเอทยดขผอมผลกลรตทพวมพพผลงลนววจดยในวลรสลรววชลกลรระดดบชลตวและนลนลชลตว

ประจลลปป พ.ศ. 2551 ( 1 มกรลคม 2551 - 31 ธดนวลคม 2551 )

ววทยลเขตบลงเขน สถลบดนคผนควผลและพดฒนลผลวตภดณฑพอลหลร ททกภลคววชล

Development of instant 

noodles from high-iron rice 

and iron-fortified rice flour

Songklanakarin Journal of 

Science and Technology

ระดดบนานาชาตต 11/2551-12/2551นางสาวสจภารดตนณ เรมองมณรไพฑรรยณ

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายเคมรและ

กายภาพอาหาร

นางสาวชมดาว สตกขะมณฑล

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายเคมรและ

กายภาพอาหาร

นางจดนทรณสจดา จรตยวดฒนวตจตตร

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายเคมรและ

กายภาพอาหาร

นางสาวชรอลดดดา เทรทยงพจก

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายกระบวนการ

ผลตตและแปรรรป

7

Development of Pasta 

Products from High-Iron Rice 

and Iron-Fortified Rice Flour

Kasetsart Journal (Natural 

Science)

ระดดบนานาชาตต 04/2551-06/2551นางสาวสจภารดตนณ เรมองมณรไพฑรรยณ

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายเคมรและ

กายภาพอาหาร

นางสาวชมดาว สตกขะมณฑล

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายเคมรและ

กายภาพอาหาร

8

Effects of drying 

temperature and tempering 

time on starch digestibility of 

brown fragrant rice

JOURNAL OF FOOD 

ENGINEERING

ระดดบนานาชาตต 05/2551Jaisut, D

Prachayawarakorn, S

ดร.วารจณร วารดญญานนทณ

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายเคมรและ

กายภาพอาหาร

Tungtrakul, P

Soponronnarit, S

9

Effects of extrusion 

conditions on the physical 

and functional properties of 

instant cereal beverage 

powders admixed with 

mulberry (Morus alba L.) 

leaves

Food Science and Technology 

Research

ระดดบนานาชาตต 09/2551นางจจฬาลดกษณณ จารจนจช

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายกระบวนการ

ผลตตและแปรรรป

นางสาวเพลตนใจ ตดงคณะกจล

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายโภชนาการ

และสจขภาพ

นายนตพดฒนณ ลตตมสงวน

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายกระบวนการ

ผลตตและแปรรรป

นายวายจหณ สนเทศ

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายโรงงาน

10

Preparation, pasting 

properties and freeze-thaw 

stability of dual modified 

crosslink-phosphorylated rice 

starch

CARBOHYDRATE POLYMERS ระดดบนานาชาตต 07/2551Deetae, P

Shobsngob, S

ดร.วารจณร วารดญญานนทณ

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายเคมรและ

กายภาพอาหาร

Chinachoti, P

ศ.อรอนงคณ นดยวตกจล

คณะอจตสาหกรรมเกษตร บางเขน 

ภาควตชาวตทยาศาสตรณและ

เทคโนโลยรการอาหาร

Varavinit, S

11

Production of instant 

beverage of the pineapple 

and sweet potato

Acta Horticulturae ระดดบนานาชาตต 04/2551-04/2551นางสาวสจภารดตนณ เรมองมณรไพฑรรยณ

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายเคมรและ

กายภาพอาหาร

12

Synthesis and 

characterization of bacterial 

cellulose/alginate blend 

membranes

JOURNAL OF APPLIED 

POLYMER SCIENCE

ระดดบนานาชาตต 03/2551Phisalaphong, M

Suwanmajo, T

นายปราโมทยณ ธรรมรดตนณ

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายจจลชรววตทยา

ประยจกตณ

13

วดนทรทพตมพณเอกสาร: 5/3/2553 15:52:49 หนคา 2/3



ลลลดดบ ชชชอผลงลนววจดยททชตทพวมพพ ชชชอวลรสลรววชลกลร วดน/เดชอน/ปปททชตทพวมพพชชชอคณะผผผววจดย ระดดบกลรตทพวมพพ

รลยละเอทยดขผอมผลกลรตทพวมพพผลงลนววจดยในวลรสลรววชลกลรระดดบชลตวและนลนลชลตว

ประจลลปป พ.ศ. 2551 ( 1 มกรลคม 2551 - 31 ธดนวลคม 2551 )

ววทยลเขตบลงเขน สถลบดนคผนควผลและพดฒนลผลวตภดณฑพอลหลร ททกภลคววชล

Use of 

centrifugation-filtration for 

determination of syneresis in 

freeze-thaw starch gels

CARBOHYDRATE POLYMERS ระดดบนานาชาตต 07/2551รศ.สงวนศรร เจรตญเหรรยญ

คณะอจตสาหกรรมเกษตร บางเขน 

ภาควตชาวตทยาศาสตรณและ

เทคโนโลยรการอาหาร

นางสาวอรวรร ตตตรดตนณ

สถาบดนคคนควคาและพดฒนา

ผลตตภดณฑณอาหาร ฝฝายกระบวนการ

ผลตตและแปรรรป

Muadklay, J

14

วดนทรทพตมพณเอกสาร: 5/3/2553 15:52:49 หนคา 3/3


