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การใชจุลินทรียโพรไบโอติกในอาหารตามประกาศสาํนักงานคณะกรรมการอาหารและยา เรื่อง หลักเกณฑ

และแนวปฏิบัติการใชจุลินทรียโพรไบโอติกในอาหาร ลงวันที่ 8 กุมภาพันธ พ.ศ. 2561 เพิ่มเติมจากประกาศการใช
จุลินทรียโพรไบโอติกในอาหาร ลงวันที่ 27 มิถุนายน พ.ศ. 2554 และประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 346) 
พ.ศ. 2555 เรื่อง การใชจุลินทรียโพรไบโอติกในอาหาร (ฉบับที่ 2) เพื่อใหเกิดความเขาใจในการดําเนินการขอ
อนุญาตและกระบวนการพิจารณาอนุญาตการใชจุลินทรียโพรไบโอติกในผลิตภัณฑอาหารเปนไปดวยความรวดเร็ว
และมีประสิทธภิาพมากขึ้น ซึ่งการใชจุลินทรียโพรไบโอติกในอาหารตามกฎหมายกําหนด มีสาระสําคัญสรุปไดดังนี ้

ขอ 1 การใช จุลินทรีย โพรไบโอติกในอาหารตองเปนไปตามเงื่อนไขการอนุญาตจากสํานักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา โดยชนิดของจุลินทรียโพรไบโอติกที่ไดรับการอนุญาตมีทั้งหมด 24 รายชื่อ ตามที่
กําหนดไวในบัญชีแนบทายประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง การใชจุลินทรียโพรไบโอติกในอาหาร ลงวันที่     
27 มิถุนายน พ.ศ. 2554 และประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 346) พ.ศ. 2555 เรื่อง การใชจุลินทรีย     
โพรไบโอติกในอาหาร (ฉบับที่ 2) จํานวน 23 รายช่ือ และในบัญชีแนบทายประกาศสํานักคณะกรรมการอาหารและ
ยา เรื่อง หลักเกณฑและแนวทางปฏิบัติการใชจุลินทรียไพรไบโอติกในอาหาร ลงวันท่ี 8 กุมภาพันธ พ.ศ. 2561 
จํานวน 1 รายช่ือ ไดแก Lactobacillus plantarum สายพันธุ 299V ทั้งน้ีตองมีปริมาณจุลินทรียโพรไบโอติกที่ยัง
มีชีวิตคงเหลืออยูในผลิตภณัฑไมนอยกวา 106 CFU ตออาหาร 1 กรัม ตลอดอายุการเก็บรักษา  

กรณีที่ตองการใชจุลินทรียโพรไบโอติกชนิดอ่ืนนอกเหนือจากที่กําหนดไวผูผลิตหรือผูนําเขาตองยื่น
หลักฐานแสดงผลการประเมินความปลอดภัย และคุณสมบัติการเปนจุลินทรียโพรไบโอติก ตามหลักการใน 
Guidelines for the Evaluation of Probiotics in Food, Joint FAO/WHO Working Group Report on 
Drafting Guidelines for the Evaluation of Probiotics in Food, ป ค.ศ. 2002 โดยตองมีรายละเอียดขอมูล
ประกอบการย่ืนขออนุญาต ไดแก การบงชี้เอกลักษณของจุลินทรียโพรไบโอติก การทดสอบคุณสมบัติการเปน
จุลินทรียโพรไบโอติก และการประเมินความปลอดภัยของจุลินทรียโพรไบโอติกตอมนุษย เพ่ือประเมินความ
ปลอดภัยและปฏิกิริยาของรางกายตอจุลินทรียโพรไบโอติก 

ขอ 2 ผลการตรวจวิเคราะหตามความในขอ 1 ตองเปนของสวนราชการหรือสถาบันที่ตรวจวิเคราะห
อาหาร ไดแก หนวยงานของรัฐท้ังในประเทศและตางประเทศ หรือหนวยงานหรือองคกรท่ีไดรับมอบหมายหรือ
ไดรับการรับรองจากหนวยงานของรัฐของประเทศน้ันๆ หรือหนวยงานหรือองคกรทั้งในประเทศและตางประเทศที่
ไดรับการรับรองโดยหนวยงานรับรองหองปฏิบัติการตามมาตรฐานสากล 

ขอ 3 การกลาวอางทางสุขภาพเก่ียวกับการใชโพรไบโอติกในอาหาร ตองยื่นขอประเมินการกลาวอางทาง
สุขภาพตอสํานักอาหาร สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาตามคูมือประชาชนเก่ียวกับการขอประเมินการ
กลาวอางทางสุขภาพ  
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